不合格项目小知识


阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)
阴离子合成洗涤剂主要成分是十二烷基苯磺酸钠，是一种低毒物质，是消毒餐（饮）具质量评价的重要指标之一。餐（饮）具中检出阴离子合成洗涤剂的原因可能是由于餐（饮）具消毒单位使用的洗涤剂不合格或使用量过大，或未经足够量清水冲洗，最终残留在餐（饮）具中。
呋喃西林代谢物
呋喃西林是硝基呋喃类抗菌药，具有抗菌谱广等特点。呋喃西林代谢物残留，一般不会导致对人体的急性毒性作用，长期大量摄入含有呋喃西林代谢物的食品，其可能在人体内蓄积，对人体健康造成伤害。
苋菜红
苋菜红又名蓝光酸性红，水溶性偶氮类化合物，是常见的食品合成着色剂，在食品生产中应用广泛。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，糕点中不得使用苋菜红。如果长期摄入苋菜红超标的食品，可能危害人体健康。
柠檬黄
柠檬黄，橙黄或亮橙色的粉末或颗粒，是常见的人工合成着色剂，在食品生产中应用广泛。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，糕点中不得使用柠檬黄。如果长期摄入柠檬黄超标的食品，可能危害人体健康。
日落黄
日落黄是一种橙红色的粉末或颗粒，是一种合成着色剂，食用黄色色素，在食品生产中应用广泛。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，糕点中不得使用日落黄。如果长期摄入日落黄超标的食品，可能危害人体健康。
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